
   
  

 

INVITO 
 

Siete gentilmente invitati all’evento 
 

Laboratorio culinario / 
degustazione di piatti a base di 

granchio blu 
 

promosso nell’ambito del progetto 

VABILO 
 

Vabimo vas na dogodek  
 

Kulinarična 
delavnica/degustacija jedi na 

osnovi modre rakovice, 
 

organiziran v sklopu projekta 
 
 

BLUECRAB 
 
 

»Controllo, mitigazione e interventi per la 

gestione del granchio blu: un approccio 

transfrontaliero« 

 

 

Il progetto è co-finanziato dall’Unione 

europea nell’ambito del Programma 

Interreg VI-A Italia-Slovenia. 

 

 

L'evento si terrà 

sabato 22 novembre 2025, dalle 9:30 

alle 12:00 

presso il mercato cittadino di Capodistria. 

»Nadzor, ublažitev in intervencije za 

upravljanje modrega raka: čezmejni 

pristop« 

 

 

 

Projekt sofinancira Evropska unija v okviru 

Programa Interreg VI-A Italija-Slovenija. 

 

 

Dogodek bo potekal 

v soboto, 22. novembra 2025, od 9.30 

do 12. ure 

na mestni tržnici v Kopru 

 

  



   
  

 

 
 

 Dogodek bo potekal v slovenskem in italijanskem jeziku. / L’evento si svolgerà in lingua slovena e italiana.  

www.ita-slo.eu/bluecrab 
 

 

 

 

Programma 
 

 

Sabato, 22 novembre 2025 

 

09:30–12:00 Presentazione del progetto al pubblico 

(Mercato cittadino di Capodistria) 

 

10:00–12:00 Laboratorio culinario –  degustazione di piatti 

a base di granchio blu  

 

                 Saranno con noi i concorrenti del programma 

MasterChef Slovenia, Jure Kirbiš e Matic Maček, 

che realizzeranno davanti ai visitatori un 

laboratorio culinario preparando due piatti a 

base di granchio blu. 

 

                      Entrambi i piatti potranno essere degustati 

durante la degustazione. 

 

 

12:00               Conclusione 

 

 

 

 

   Program 
 
 

Sobota, 22. november 2025 
 

9.30–12.00     Predstavitev projekta javnosti (tržnica 

Koper) 

 

10.00–12.00 Kulinarična delavnica/degustacija jedi na 

osnovi modre rakovice 

 

Z nami bosta kandidata oddaje MasterChef Slovenija, 

Jure Kirbiš in Matic Maček, ki bosta pred obiskovalci 

izvedla kulinarično delavnico in pripravila dve jedi na 

osnovi modre rakovice. 

 

Obe jedi boste imeli priložnost poskusiti na          _                   

degustaciji. 

 

 

 

12.00              Zaključek 
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