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Monitoraggio della
maturazione dell’'uva

Nell'ambito dell'attivita 3.2 «Monitoraggio dello
stress idrico nei vigneti per una migliore qualita
dell'uva», abbiamo monitorato la maturazione
dell'uva durante le annate 2024 e 2025. Nei vigneti
selezionati abbiamo campionato 10 grappoli e
determinato in tempo reale i principali parametri
fisico-chimici, quali il contenuto di sostanza secca
(Brix), il pH, I'acidita totale, la massa di 100 acini e
I'acido malico.

Al momento della vendemmia abbiamo inoltre
eseguito estratti fenolici delle bucce e dei
vinaccioli in una cosiddetta soluzione modello di
vino. In questo modo abbiamo valutato il
potenziale polifenolico delluva delle diverse
annate provenienti da vari vigneti. Poiché in alcuni
vigneti il campionamento e l'analisi dei profili
polifenolici erano gia stati effettuati nellambito
dei precedenti progetti Agrotur, abbiamo potuto
confrontare i risultati.

| risultati sono stati presentati allAccademia del
Teranno e dei prodotti carsici 2023 e 2024,
tenutasi nel castello di Stanjel.

Risultati delle analisi del
monitoraggio della maturazione
dell’'uva

Di seguito sono presentati i risultati sotto forma di
presentazione PowerPoint dellAccademia del
Teranno e dei prodotti carsici 2023 e 2024. |

risultati  sono illustrati  nellambito della
presentazione «Maturazione e potenziale
polifenolico delluva della varieta ‘Refosco’

dell'annata 2024», disponibile sulla piattaforma e-
Karst: https://e-karst.eu/it

Spremljanje dozorevanja
grozdja

V okviru aktivnosti 3.2 »Monitoring vodnega
stresa in vinogradov za boljSo kakovost grozdja«
smo spremljali dozorevanje grozdja v casu
dozorevanja letnika 2024 in 2025. V izbranih
vinogradih smo vzor¢ili po 10 grozdov in sproti
izvedli osnovne fizikalno-kemijske parametre kot
je vsebnost suhe snovi (Brix), pH, skupne kisline,
masa 100 jagod, jabol¢no kislino. Ob Casu trgatve
smo naredili tudi fenolne ekstrakte koZic in peSk v
t.i. modelni raztopini vina. Na ta nacin smo ocenili
polifenolni potencial grozdja danega letnika iz
razlicnih vinogradov. Ker smo v nekaterih
vinogradih vzorcili in analizirali polifenolne profile
Ze v okviru prejsnjih Agrotur projektov, smo lahko
rezultate primerjali.

Rezultate smo predstavili na Akademiji o teranu in
kraskih produktih 2023 in 2024, ki je potekala v
gradu Stanjel.

Rezultati analiz spremljanja
dozorevanja grozdja

V nadaljevanju so predstavljeni rezultati v obliki
PowerPoint predstavitve z Akademije o teranu in
kraskih produktih 2023 in 2024. Rezultati so
predstavljeni v okviru predstavitve ' Dozorevanje
in polifenolni potencial grozdja sorte 'refoSk'
letnika 2024', ki je dostopna na e-Karst platformi:
https://e-karst.eu/sl
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POLIFENOLNI PROFIL REFOSKA 2023
PROFILO POLIFENOLICO DEL REFOSCO 2023
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Tannins
O Total tannins: mouthfeel of astringency, body
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Axber: Sugar lasd il 69,3024
Tomaj: Sugar lasding till: 6.9. 2024
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REFOSK, 1892024
masa 100 jagod ! pesa 100 acini B
winagrad frigneta Hil %% kodichucos Cywinacciali
SVETD 225 28,7 3144
PRAPROT/PREPOTTD 234 254 343
EOMEN 204 233 3487
AVEER 247 296 4,24
TOMA globoka tla fterrena
prafanda 173 333 409
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povpredjeimedia 215| 29.2 3143
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Refofk, Komen

tannini pefk / tannini vinaccial
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