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Teran ist einer der eigenwilligsten
und faszinierendsten Weine Europas.

Mit jedem Tropfen ladt Teran dazu ein, seinen wahren Charakter zu
entdecken, wahrend Sie sein unverwechselbares Aroma genief3en und

sein unnachahmliches Bouquet sanft Ihren Gaumen umbhiillen lassen. Alles
beginnt mit der Refosk-Traube, die lokal auch als Teranovka bekannt ist.

Die Einzigartigkeit ihrer Frucht ist das Ergebnis der bemerkenswerten roten
Erde des Karsts. Auch das Klima auf dem Karst-Plateau ist einzigartig und
unterstreicht den kiihnen Charakter des Teran. Selbst die Tradition seiner
Weinherstellung, die Gber Tausende von Jahren perfektioniert wurde, bleibt
Uberraschend unverwechselbar.

Teran ist einzigartig.

Bevor Sie ihn mit Genuss und tiefem Respekt verkosten, lassen Sie sich von
seinen facettenreichen Geheimnissen in den Bann ziehen. Einige davon
lassen sich in alten Schriften und in der lokalen Uberlieferung entdecken.
Andere werden durch moderne wissenschaftliche Forschung enthiillt.

) 4 - ; Wiederum andere sind untrennbar mit dem téglichen Leben im Karst
Ergriinden Sie die 7 . ' L — : i ST
Geheimnisse des rassigen ; .

Teran Der Teran ist der unverzichtbare Reichtum des Karstes.



Geheimnis 1

= Terans Charakter spiegelt das =
Zusammenspiel natirlicher
Gegebenheiten und einer
tausendjahrigen Tradition wider.

Teran ein Weinsonderling

von Weltformat

Karst ist die Heimat der
Refosk-Rebe, aus der der
rassige Teran entsteht.

Zwar ist der Refosk kein ausschlieRliches
Privileg des Karst. Denn auch in den
Nachbarregionen gedeiht er prachtig —
dort nennt man das Endprodukt schlicht
Refosk. Doch nur auf dem Karst findet
diese Sorte derart aulRergewdhnliche
Bedingungen, dass ihr Wein in jeder
Hinsicht unvergleichlich wird. Die
Uppigen, rubinroten Trauben — die sowohl
an traditionellen, hoch aufragenden
pergolenahnlichen Anlagen, den
sogenannten Latniki, als auch in modernen
Weinbergen reifen — nehmen durch die
sorgsame Pflege der Winzer und das
verwohnende Mikroklima des Karst die
einzigartige Essenz der roten Karsterde
(Jerina) in sich auf.

Echter Karster Teran, nach bewahrter
Tradition hergestellt, lasst sich selbst vom
ungetibten GenieRer sofort erkennen durch

sein tiefes, dunkles Rot, seinen markanten
Duft nach Waldbeeren und seine lebendige
Séure. Doch erst bei einer professionell
begleiteten Degustation enthullen sich dem
Gaumen noch andere Nuancen.

Refosk oder Teran?

Bereits vor Jahrhunderten stellte man
sich die Frage, warum der aus der
Rebsorte Refosk gewonnene Wein in

den verschiedenen Anbaugebieten — auf
dem slowenischen und italienischen Teil
des Karst-Plateaus, im slowenischen

und kroatischen Istrien, im Vipava-Tal,

in Goriska Brda und in der italienischen
Region Friaul — so unterschiedlich
schmeckt und ob es sich dabei nicht sogar
um verschiedene Sorten handelt. Mit
dem Fortschritt der Wissenschaft fanden
Experten schrittweise eine Antwort: Der
Grund liegt in der Zusammensetzung der
Boden und den spezifischen klimatischen
Verhaltnissen.

Teran vom Karst fallt in mehrfacher Hinsicht
auf. Seine einzigartige Zusammensetzung,
insbesondere der erhhte Gehalt an roten
Farbstoffen und Gesamtsauren, hebt ihn
deutlich von anderen Refosk-Weinen und
generell von Rotweinen ab.

Aufgrund all dieser besonderen
Eigenschaften und der traditionellen
Herstellung auf dem Gebiet des Weinbau-
Unterbezirks Karst-Plateau ist Teran

in Slowenien durch das Siegel PTP
(»anerkannte traditionelle Bezeichnung®)
geschiitzt. In Italien hingegen wird fir den
Teran die Kennzeichnung DOC verwendet.



Teran-Wein

eine bemerkenswerte
Karst-Besonderheit

Hat der Teran-Mythos
tatsdachlich reale Wurzeln?

In den letzten Jahrhunderten wurden die
Eigenschaften des Teran von zahlreichen
Experten untersucht. Wahrend seine
wesentlichen Besonderheiten heute

gut bekannt sind, bleiben einige seiner
Eigenschaften — bedingt durch den
Klimawandel — weiterhin Gegenstand
intensiver Forschung. Allein die aktuellen
Erkenntnisse Uber diesen Wein sind
schlichtweg faszinierend.

Unter den Rotweinen, die in diesem Teil
Europas gekeltert werden, besticht Teran
mit einem Uberdurchschnittlich hohen
Anteil an Anthocyanen, jenen roten
Farbstoffen, denen die Wissenschaft
zahlreiche positive Effekte auf die
menschliche Gesundheit zuschreibt.
Abgesehen von seiner intensiven Farbe
Uberzeugt Teran mit einem Duftprofil
nach Beeren und Waldfriichten, einer
reichen Mineralitat, moderaten Tanninen,
hohem Extrakt und einer ausgewogenen

Saure. Der Grund fir diese besondere
S&ure, die beim Genuss von Teran den
Appetit wecken soll, liegt im glinstigen
Verhaltnis von Wein- zu Milchsaure. Die
Weine enthalten im Durchschnitt etwa
12 Vol.% Alkohol, weshalb Teran zu den
alkoholarmeren Weinen gezahlt wird.

Teran und Gesundheit.

Die mediterrane Ernahrung, die reich
an pflanzlichen Lebensmitteln ist

und traditionell auch Wein umfasst,
tragt wesentlich zum Schutz

unserer Gesundheit bei. Diese
Nahrungsmittel enthalten neben
wertvollen Nahrstoffen auch zahlreiche
Molekile, sogenannte Polyphenole,
die die Vitalitat unserer Zellen férdern.
Forschungsergebnisse' belegen, dass
~erndhrungsbedingte Polyphenole
den Koérper vor Krebs, chronischen
Herz-Kreislauf-Erkrankungen,

Nervensystemerkrankungen,
chronisch entzindlichen Krankheiten,

Stoffwechselstérungen und Fettleibigkeit

schitzen®

Wein ist besonders reich an
Polyphenolen. Das gilt insbesondere
far den Teran, der durch seinen hohen
Gehalt an roten Farbstoffen — den
Anthocyanen, einer Untergruppe

der Polyphenole — besticht. Diese
leicht geheimnisvollen Molekiile
stehen im Mittelpunkt zahlreicher
wissenschaftlicher Studien, die in
jungster Zeit auch positive Effekte auf
die Funktion unseres Gehirns aufzeigen.

Ein maRvoller Genuss von Teran

kann sich positiv auf die Gesundheit
auswirken. Doch Vorsicht: Dieser Effekt
zeigt sich nur, wenn man téaglich ein bis
zwei Deziliter? einnimmt. Wird mehr
konsumiert, geht der Nutzen verloren

— der Kérper kann die wertvollen
Molekule nicht mehr aufnehmen und
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Wegen seines

auBergewohnlich hohen
Gehalts an roten Farbstoffen
R kann der Teran in MaR3en
B gesundheitsférdernd wirken.

scheidet sie aus. Und UbermaRiger
Alkoholkonsum ist, wie bekannt, generell
gesundheitsschadlich.
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Die rote Erde des Karst
schenkt dem Teran seinen

eindrucksvollen Charakter.

Karst

ein einzigartiges Weinterroir

Nur eine ganz besondere
Landschaft kann einen
Wein mit so viel Flair
hervorbringen.

Geologisch betrachtet ist der Karst eine
Welt fir sich. Die Karst-Hochebene im
Slidwesten Sloweniens, die sich bis

Uber die Grenze zum Golf von Triest in
Italien erstreckt, gilt unter Geologen

als Klassischer Karst — die Mutter der
Karstlandschaften. Es ist eine skurrile
Welt aus wasserloslichem Kalkstein. Hier
begannen die ersten Hohlenforschungen,
hier legte der Mensch die Grundlagen
der Karstologie, und hier erhielten die
Karstphanomene ihre Namen. Im Lauf
der Erdgeschichte pragten verschiedene
Klimabedingungen diese Landschaft;
heute ist der Karst gepragt von einem
faszinierenden Wechselspiel aus
mediterranem und kontinentalem Klima.
Starke Bora-Winde, kiihlere Nachte, aber
viel Sonne und Warme, ausreichende
Niederschlage, jedoch aufgrund der
Bodenzusammensetzung und der Porositat
des Gesteins auch haufige Trockenheit.

Auf dieser steinigen Hochebene, die ohne
Oberflachengewéasser auskommen muss,
hat der Karstmensch gelernt zu leben.
Aus der scheinbar harten und kargen
Landschaft schuf er eine unverwechselbare
Kulturlandschaft, eine der altesten
Europas. Mit dem Stein baute er, und die
sparliche Erde, die die Natur zwischen
den Felsen lieR, nutzte er sorgfaltig fur
die Landwirtschaft. Schon vor langer Zeit
begann er auch, die kultivierte Weinrebe
anzupflanzen.

Die Karst-Roterde als echtes
Spezifikum.

Ein wichtiges Merkmal des Karst-Plateaus
ist der karbonathaltige Boden, der
Kalkstein, auf dem tber Millionen von
Jahren die rote Erde, auch Terra Rossa
oder Jerina genannt, entstanden ist.
Wissenschaftler gehen davon aus, dass
die rote Erde ein langst umgewandeltes
Sediment aus Tonen und Lehmen ist, das
einen signifikanten Anteil an unl&slichen
Rickstanden von Kalkstein und Dolomit
sowie verschiedenen Beimischungen
aufweist. Unter diesen spielt das
Vorhandensein von Quarz bzw. Hornstein
eine wichtige Rolle, da es die chemischen
und physikalischen Eigenschaften des
Bodens beeinflusst und ihm in Kombination
mit Eisenoxid die charakteristische rote
Farbe verleiht. Auf den Schichten von
Kalkstein aus verschiedenen geologischen
Zeitaltern sind zwei grundlegende Typen
von Karstbéden entstanden, die sich
hauptséachlich in ihrer Tiefe und dem Anteil
des vorhandenen Quarzes unterscheiden.

Aufgrund ihrer Zusammensetzung sind
Karstboden schwer, aber gut drainiert und
luftig. In den regenfreien Sommermonaten
koénnen sie jedoch auch trocken werden.
Studien belegen, dass moderater
Trockenstress zu einem hoheren Gehalt
an roten Farbstoffen fhrt, welche ein
erkennbares Merkmal des Teran sind. Dank
der spezifischen Struktur der Karstbéden
kann die Weinrebe mit ihren Wurzeln, die
sogar durch Risse im Kalkstein wachsen,
sehr tiefe Wasserquellen erreichen. Dies
ist eine weitere Besonderheit der Karst-
Umgebung.



Teran durch die Zeit
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mind. 3000 Jahre
Anbaugeschichte

Uberraschender
archdologischer
Fund: Urzeitliche
Weintraubenkerne.

Bis vor Kurzem lieRen schriftliche Quellen
vermuten, dass die Rebe am Karst bereits
vor Uber zweitausend Jahren kultiviert
wurde. Die jiingsten archéologischen
Ausgrabungen im Kellerbereich eines
préhistorischen Objekts, am Standort der
heutigen Vinothek im Schloss Stanjel,
brachten iiberraschende Entdeckungen?®
und verschoben diesen Zeitpunkt um
mindestens ein halbes Jahrtausend
zurlick. Die Forscher fanden in den
archdologischen Schichten verkohlte
Samen und Friichte. Die groRRte
Aufmerksamkeit erregten die zahlreichen
verkohlten Kerne der kultivierten Weinrebe,
die in das friihe 4. Jahrhundert v. Chr.

reichen. Unter den Funden aus dieser Zeit
befinden sich auch Teile eines keramischen
Silos mit einer erhaltenen Veneter-Inschrift,
welche die derzeit alteste Inschrift auf
Keramik im Land darstellt. Archdometrische
Studien der gefundenen Keramik

zeigten, dass das Gefal? lokal hergestellt
wurde und, den Spuren von Alkohol

sowie der Haufigkeit der Kerne nach zu
urteilen, zur Verarbeitung und nicht zur
Lagerung von Wein diente. Die wertvollen
Entdeckungen zeugen von der Existenz der
Weinherstellung am Karst in prahistorischer
Zeit, genauer gesagt am Ende der &lteren
Eisenzeit.

Der Ruhm des Teran im
Laufe der Jahrhunderte.

Historiker des Teran sind noch immer
intrigiert von den Aufzeichnungen des
rémischen Schriftstellers und Gelehrten

Plinius des Alteren (23 bis 79 n. Chr.), der o : 11
in seinen Schriften den Pucinum-Wein e

erwiahnte: ,,... der schwarzeste Wein von
allen ... am Golf des Adriatischen Meeres,
nicht weit entfernt von dem steinigen
Higel der Quelle des Timavo*, Plinius
fihrt an, dass Livia, die Frau von Kaiser
Augustus, ihr hohes Alter dem Pucinum-
Wein zuschrieb. Trotz einiger Zweifel
herrscht heute die Uberzeugung, dass er
den Teran beschrieb.

Auch verschiedene spatere Dokumente
belegen, dass Teran Uber lange
Jahrhunderte hinweg hoch geschatzt
wurde. Im 13. Jahrhundert konnten

Bauern im Triester Raum ihre Abgaben an
Herrscher und Grundherren mit Wein — mit
Teran und Rebula — entrichten. Uber den
Ursprung des Namens Teran wurde bereits
im funfzehnten Jahrhundert diskutiert.
Angesehene Autoren, die vom 17. bis zum
Beginn des 20. Jahrhunderts den Weinbau
in diesem Teil Europas beschrieben,
erwahnten Teran als wichtigen und
besonderen Wein. In der zweiten Halfte des
19. Jahrhunderts zerstorte die Reblaus auch
am Karst fast die gesamten Weinberge,
deren Wiederaufbau sich aufgrund der
beiden Weltkriege langsam und mit groRer
Mihe vollzog. Der Ruhm des Teran ist

nie vergangen. Mit der Erneuerung der
Weinberge begann gegen Ende des letzten
Jahrhunderts seine Wiedergeburt.

Geheimnis 4
Verkohlte
Weintraubenkerne
aus vor 2.400 Jahren

B erzahlen von der reichen
i N Weinbautradition des Karst.




Die Latnik-Reberziehung
als Symbol des Karstes.

Weinberge und
Kellerarbeit

Die sorgféltig gepflegten Weinberge
pragen die Karster Kulturlandschaft.

Bis zur zweiten Halfte des letzten
Jahrhunderts wurden die Reben am

Karst meist am Latnik gestutzt — einer

fir den Karst typischen pergoladhnlichen
Erziehungsform mit Pfahlen und
Querbalken, an denen der Rebstock eine
Hohe von bis zu 1,6 Metern erreicht. Die
charakteristischen Latnik-Anlagen machen
heute nur noch ein Zehntel der Karster
Weinberge aus, bleiben jedoch Teil der
edlen Tradition. Der verbleibende Teil der
Weinberge wird nach dem klassischen
Guyot-System (ein oder zwei Schenkel)
bewirtschaftet. Im Herbst, wenn sich die
Weinberge in einer Palette roter Farbténe
farben und beeindruckende Panoramen
schaffen, leuchtet das ikonische Bild dieser
Karstlandschaft auf.

ein wertvolles Erbe

Traditionelle Kellerarbeit als
Schliissel zum guten Teran.

Die Verarbeitung der Trauben und die
Reifung des Weins beruhten am Karst
stets auf der personlichen Erfahrung
jedes Winzers und dem Uberlieferten
Wissen der Region. Uber Jahrhunderte
hinweg — in guten wie in schlechten
Jahrgéngen und besonders unter
Beriicksichtigung der typischen
Eigenschaften des Teran — entstand so
am Karst ein charakteristisches Verfahren
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Der charakteristische
Herstellungsprozess des Teran
gilt als wertvolles Erbe des Karst.

zur Weinbereitung. Die geernteten
Trauben werden zur Maische verarbeitet,
danach folgt die Mazeration. Dies ist ein
natirlicher Prozess, bei dem wertvolle
rote Farbstoffe aus der Beerenschale

und Tannine aus den Kernen freigesetzt
werden. Fir Teran ist ein hoher Gehalt an
Gesamtsauren, insbesondere Apfelsaure,
kennzeichnend, weshalb die malolaktische
Gaérung im Verarbeitungsprozess dulerst
wichtig ist. Dieser naturliche Prozess des
Abbaus der Apfelsaure in Milchsaure ist
unverzichtbar. Er reduziert im jungen Wein
die Saurekonzentration und beeinflusst
signifikant das Aroma und den Geschmack
des Weins. Ein Vorgang, der fast wie

von Zauberhand geschieht, und den die
Teran-Erzeuger schon friiher praktizierten,
nur mussten sie damals, ohne modernes
Wissen, dem Entsauerungsprozess mehr
Zeit geben, oft bis zum Frihling.

Vitovska Grganja — das
Weifswein-Highlight des
Karst.

Auch einige Weillweine sind der wahre
Stolz des Karst. Besonders geschatzt
wird die Vitovska Grganja, eine alte,
heimische WeiBweinsorte, die auf dem
slowenischen wie italienischen Teil des
Karst-Plateaus prachtig gedeiht. Mit
ihrem unverwechselbaren Mandelaroma
bereichert sie das Weinangebot und
unterstreicht die faszinierende Vielfalt
dieser einzigartigen Landschaft.



Teran-Hersteller

Beschiitzer einer
unschdatzbaren Tradition

Die Hochwertigkeit des
Weins spiegelt die Seele des
Karst wider.

In dieser steinigen Welt ist fruchtbarer
Boden rar, und jeder Weinberg tragt die
Handschrift unzéhliger Generationen.
Jede Ernte ist daher kostbar. Mit Respekt
vor dem Land und der Tradition ihrer
Vorfahren haben die Karster Winzer eine
Qualitat hervorgebracht, die Liebhaber
besonderer Nischenweine immer
wieder aufs Neue begeistert. Auch die
Weinkeller sind etwas Besonderes: aus
Stein gemauert, gréRtenteils unterirdisch
gelegen und stellenweise direkt an
natirliche Karsthohlen grenzend. In

diesen ehrwirdigen Raumen, in denen die
sorgsam produzierten Weine in Fassern
reifen, empfangen die Karster Winzer ihre
Gaste herzlich. Sie laden zur Verkostung
ein — oft begleitet von Scheiben

Karster Prosciutto und anderen lokalen
Kostlichkeiten. Denn Teran zeigt, was in
ihm steckt, erst in der richtigen Begleitung.

Besuchen Sie die Karster Winzer, tauchen
Sie in ihre Geschichten ein und erleben Sie
den Zauber ihrer Keller hautnah.

Folgen Sie dem Link
und entdecken Sie
die Winzer.

od

Der Karst ist farbenfroh und
gastfreundlich.

Roter Boden, roter Wein, roter Prosciutto,
selbst der herbstlich rote Pertickenstrauch
— das ist der rote Faden im Karst. Inmitten
der geheimnisvollen Nuancen dieser
Landschaft — des grauweiRen Steins, der
weilen Lipizzaner, der griinen Kiefern
und bunt blihenden Magerweiden —
spurt man Uberall die Warme aufrichtiger
Gastfreundschaft. Angesichts der
Geschichten, die die Karstlandschaft ohne
Worte erzahlt, von denen alte Mauern,
Dorfer und sorgféltig gepflegte Garten
zeugen und die von Museumssammlungen
bewahrt werden, lohnt es sich, langer zu
verweilen und mehr zu erleben. Der Bora
zu lauschen, den Duft wilder Karstkrauter
zu genieRBen und Teran zu verkosten, ist
ein Luxus, den Sie nur am Karst erfahren
kénnen.

In den gemiitlichen Landunterkiinften
finden Sie Ruhe und genieRen traditionelle
Aromen. Sowie ein Glas Teran.

.: a=T: 00

" '- % Folgen Sie dem Link

gawﬂn 2’ und entdecken Sie
‘ die Unterkiinfte.
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So individuell wie das
Hausrezept jedes Winzers
- so einzigartig ist auch
sein Teran.



der Aromen

Der Karst verwohnt
Feinschmecker.

Seine charakteristischen Aromen nahren
sich aus der roten Karsterde, werden von
der Sonne verwoéhnt, vom Bora-Wind
gehértet und durch die nach Salz duftende
Luft, die vom Meer heraufzieht, veredelt.
So zeigen sie sich mal angenehm herb,
mal verfuhrerisch siif — doch immer echt,
unverfélscht und nach alter Tradition bis
zur Vollendung kultiviert. Entdecken Sie
diese Aromen vor Ort in den Weinkellern,
in denen Teran und Vitovska Grganja
den Ton angeben. Besuchen Sie die
Schinkenmanufakturen, in denen der
beriihmte Karstschinken (Kragki préut) —
R e VRN ] eine kulinarische Spezialitat des Karst mit
A ""-'-3 ¢ I-j'r ! ; i hes geschitzter geografischer Angabe — und
Ty Y i e, ¥ A s ps Yol weitere herzhafte Fleischspezialitaten

3 Wil | 7 reifen. Auf vielen Bauernhéfen wird
zusatzlich zu den Trockenfleischprodukten
auch selbstgemachter Kése auf den Teller
kommen. Unter den lokalen Erzeugnissen
sticht auch das Olivendl hervor, das auf
dem Triester Karst eine auBergewohnliche
Qualitat erreicht. Tergeste DOP ist
das einzige native Olivendl extra mit
geschutzter Ursprungsbezeichnung.
Unbedingt probieren missen Sie auch
den Karster Honig, in dessen Aroma der
gesamte duftende Reichtum der Karster
Magerwiesen steckt.
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Teran macht Appetit. Friiher

soll man ihn sogar in Triester

Apotheken bekommen haben.

Folgen Sie dem Link
und entdecken Sie
die Anbieter.

Kulinarische

Besonderheiten
ein sinnliches Wechselspiel

Der Zauber liegt im
Zusammenspiel der
Geschmdcker.

Die lokale Kiche ist schlicht, doch gepréagt
von einer dezenten, inspirierenden Wiirze
benachbarter kulinarischer Kulturen.

Jede kulinarische Entdeckungsreise

am Karst beginnt mit dem beriihmten
Karstschinken — und sollte die typischen
heimischen Spezialitaten nicht vergessen:
die herzhafte Karster Jota, deftige
Minestren, wirzige Krauter-Frittatas
(Frtalje) und die traditionsreiche Polenta.
Vertrauen Sie den Einheimischen, dass

sie zu jedem Gericht den idealen Wein
reichen. Erst wenn wir uns mit allen Sinnen
durch die vielfaltigen, stets harmonischen
Aromen bewegen, wird spirbar, wie
einzigartig der Karst ist. Besuchen Sie die
Gasthauser und Restaurants, Weinkeller
und Bauernhofe, die Schinkenbetriebe und
Kasereien, die Olivenbauern und Imker.
Die typischen Karster Osmice, die von den
Bauernhéfen nur ein- bis zweimal im Jahr
flr kurze Zeit gedffnet werden, bieten
vielleicht die spannendste Gelegenheit,
die authentischen Geschmacker des Karst
zu entdecken. Bei jedem Treffen mit den
Erzeugern dieser kulinarischen Schatze
splrt man ihre tiefe Verbundenheit mit
dem Land und ihre Leidenschaft fir die
Traditionen des Karst.

Unverwechselbar Karst. Lassen Sie sich von
seinen Geschmackern verfihren.



Teran als Quelle

der Inspiration

Karsts Farbenpracht in
Versen und Bildern

Schon seit jeher inspiriert der Karst mit seiner unverwechselbaren Schonheit das kinstlerische
Schaffen. Dichter, Schriftsteller, Maler, Bildhauer und Architekten haben dieser Region ein
aullergewohnliches kulturelles Erbe hinterlassen. Besonders zwei von ihnen — ein Dichter und
ein Maler, geboren auf dem Karst — gossen ihre tiefe Liebe zur Heimat in beeindruckende
Kunstwerke, die bis heute begeistern.

Srecko Kosovel 1904—-1926

Tanz in Rot
Einer der groRten slowenischen Dichter,
auch der Lyriker des Karst genannt, g ..
erforschte in seinem kurzen, aber Slnd nOCh Glaser da>
intensiven kreativen Leben verschiedene fuﬂt sie mit Wein
Kunstrichtungen. Seinen kinstlerischen . ¢
Hoéhepunkt erreichte er als Konstruktivist, gluhen noch Funken,
doch der traditionellen Lyrik entsagte
er nie. Der Karst, die Landschaft, die entfacht das Feuer’
Weinreben und der Wein verflechten sich
in seinen Versen als Suche nach der Einheit — Srecko Kosovel

mit der Natur.

Lojze Spacal 1907-2000

Der Maler und Grafiker, geboren in Triest
als Mitglied der slowenischen Minderheit,
gilt als einer der bedeutendsten und
weltweit anerkannten bildenden Kiinstler
der Nachkriegszeit im slowenischen und
italienischen Raum. Seinen kreativen
Hohepunkt erreichte er in den grafischen
Techniken, insbesondere im Linolschnitt
und Holzschnitt. Die Motive schopfte

er aus der heimischen Landschaft

£ .- T A % und verwandelte sie in eine eigene
=;ﬂf_'_;t'!*'} ;s bildkiinstlerische Sprache. Haufig finden
et o T 2 i sich in seinen Grafiken die Weinberge des

Karst wieder.

Events 1m

[.and des Terans

traditionelle Wein- und
Kulinarik-Events

Die Erntefeste spiegeln die vielfdltigen Facetten
des Karst wider.

Wer den Karst erkundet, spirt an jeder Ecke die tiefe Verbundenheit der Menschen mit ihrer
Heimat und ihre Dankbarkeit fir die Schatze der Natur. Die Einheimischen bewahren stolz
ihre Traditionen und feiern sie bei landesweiten Festen, bei denen sie ihre besten Produkte
prasentieren. Besonders die Wein- und Kulinarik-Spezialitaten stehen dabei im Mittelpunkt —
ein Genuss, der jedes Jahr zahlreiche Besucher aus Nah und Fern anzieht.

Festivals, Feste und Genussmomente im Karst

V osréju dezele Terana / Im Herzen des Teran-Landes - @‘&p{ﬂ.l@ Folgen Sie dem
Tomai, Dutovlje, Skopo, Kriz; Mai EBYES  Link und entdecken
Praznik Terana in priuta / Fest des Teran und Priut — Y5 s _¢-$] Sie mehr.

Dutovlje und Umgebung; August 1V :{"hr

Martinovanje na Krasu / Martinsfeier im Karst — T
verschiedene Orte im Karst; November

Festival Kraska gmajna / Festival der Karster Gmajna -

verschiedene Orte im Karst; April-Mai und September—Oktober

Teranum in rdeéa vina Krasa / Teranum und die roten Weine des Karst — Triest; Marz
Morije in vitovska / Das Meer und Vitovska — Schloss Devin; Juni

Malvazije v pristanu / Malvasier im Hafen — Milje; August

Vitovska underground - Briskovska Hohle; Mai



Teran 1n
seiner Heimat schmecken

Die Geheimnisse des einzigartigen Teran-Weins lassen sich am besten hautnah im Karst
erleben. Entdecken Sie das besondere Terroir und seine Menschen und splren Sie die
grenziiberschreitende Kultur des Karst-Plateaus, in der der Teran eine ganz besondere Rolle

spielt.

Besuchen Sie den Karst

Alle Informationen zu Winzern, Sehenswirdigkeiten, Unterkinften, Restaurants, gefiihrten
Erlebnissen und Events finden Sie auf den offiziellen Online-Portalen der Regionen auf beiden
Seiten der Grenze. Eine digitale Ausgabe dieser Publikation ist ebenfalls auf den Websites

verflgbar.

Visit Kras
https://www.visitkras.info/de/
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Quellen und Anmerkungen

1Sabina Passamonti, Universitat Triest, im
Sammelwerk Trajnostni razvoj kmetijstva in turizma
na ¢ezmejnem Krasu, Projekt Agrotur Il

2 Hinweis des Gesundheitsministeriums: Alkohol
kann gesundheitliche Folgen haben!

3 Manca Vinazza, Universitat Ljubljana,
Philosophische Fakultat, Institut fiir Archaologie

www.ita-slo.eu/agrotur



